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CAFFE ESPRESSO

DOMINO ESPRESSO, che in funzione delle necessita puo avere 1 0 2
gruppi caffe, ¢ un’apparecchiaura superautomatica grazie alla quale &
sufficiente premere un pulsante per ottenere il caffé, senza impegnare, cosi,
I’operatore in qualsiasi operazione manuale.

CARATTERISTICHE

* Gruppo a camera di infusione variabile che eroga indifferentemente
1 0 2 caffé per infusione.

¢ Macinino con dosatore volumetrico variabile per caffe in grani.

¢ Contenitore con dosatore volumetrico per caffé decaffeinato o
imbuto per decaffeinato in bustine.

¢ Caldaia autonoma per acqua/vapore.

¢ Erogazione di vapore, che a secondo del modello, é ottenuto
mediante pulsante o leva.

¢ Produzione oraria di 220 tazze/h per ogni singolo gruppo.
¢ Produzione acqua: 45 It/h a 95°C.

¢ Autonomia: la capacita di ogni contenitore é:
- caffe in grani: 1,6 Kg.
— caffé decaffeinato: 0,25 Kg.
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—1  MODULO SOLUBILI

Modello realizzato per risolvere principalmente il problema della
prima colazione, preparando bevande sempre fresche da prodotti
solubili (istantanei o liofilizzati).

Ogni modello della gamma “solubili” puo erogare un differente
numero di bevande, latte liquido o in polvere,

CARATTERISTICHE

® Caldaia acqua di grande capacita.

* Fino a 3 contenitori polveri piul acqua calda.

¢ Fino a 3 mixer.

* La versione a latte liquido eroga anche due bevande da prodotti
solubili.

* Eroga pill bevande contemporaneamente.

¢ Produzione: 100 It./h

¢ I contenitori hanno le seguenti capacita: Cioccolata 4,5 Kg.

Latte 1,8 Kg.
Caffe 1,6 Kg.
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DOMINODercolato
MODULO PERCOLATO
=71 IN CARAFFE

Modulo per produzione di caffé in caraffa da filtri in carta caricati
manualmente.

CARATTERISTICHE

o E provvisto di due piastre di riscaldamento, una in posizione di
caricamento, Valtra nella parte superiore del modulo,
per il mantenimento della temperatura della bevanda nella caraffa.

¢ Produzione oraria: 1.5 lifri in 3 minuti.
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DOMINOfresh-brew

S MODULO

—1 FRESH -BREW

Questo modulo prepara e distribuisce caffé filtrato - nero e senza
crema - da caffé macinato caricato automaticamente sul filtro.

Domino Fresh-Brew si rivolge a tutfi quegli esercizi con clientela
internazionale che esprime una elevata domanda di caffé
diverso dall’espresso.

L’apparecchiatura produce caffé in tazza e/o in caraffa o accumulato,
per i momenti di maggiore richiesta, nella riserva che ha la capacita
regolabile e si ricarica automaticamente,

CARATTERISTICHE

® Gruppo fresh-brew con parametri di dosaggio impostabili
da programmer.

¢ Caldaia acqua/vapore.

¢ Contenitore con dosatore per caffé macinato,

o Serbatoio in porcellana da 5 It.

¢ Uscita separata per prelievo da riserva di caffé percolato.

¢ Produzione oraria: 42 It./h caffe.

¢ Produzione acqua: 100 It./h a 95°C.

* Autonomia: contenitore caffé fresh-brew 3 kg.
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/ MODULO
Stazione di erogazione di bevande fredde in bicchiere o caraffa.
1l vero cuore di questo modulo, concepito per essere posizionato anche
in locali attigui, ¢ I'unita refrigerante che viene collegata alla
testata di erogazione.
Puo essere distribuita qualsiasi tipo di bevanda: liscia, gassata, succhi,
vino e birra,
CARATTERISTICHE
e Produzione oraria: birra - 30 It.
bibite - 360 bicchieri da 180 cc.

® Massima erogazione: 4 sciroppi

2 vini

1 acqua gassata

1 acqua fredda
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- MODULO DI PAGAMENTO

Questo modulo, previsto per la linea self-service, accetta pagamenti
in moneta o sistema equivalente, abilitando le diverse macchine
all’erogazione automatica.

SISTEMA DI CONTROLLO CAMERIERI

Qualora nella stessa utenza siano presenti piu moduli tutti collegati in
batteria al modulo Espresso o Fresh Brew, allora € possibile
accessoriare le diverse apparecchiature con il “sistema gestione prelievi”.
Tale accessorio consente al cameriere, previo riconoscimento mediante
un elemento di identificazione codificato, di avere accesso al sistema
prelevando quantitativi di bevande dei quali il sistema tiene memoria.
A fine turno, mediante display o stampante, e possnblle avere un
resoconlo dei prelnevl effettuati da ogni singolo cameriere.

La stampante pud emettere scontrini per ogni serie di prelievi.
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\ L SISTEMA MODULARE
IN LINEA CON LE ESIGENZE
DEL CLIENTE.

ZANUSSI, presente da alcuni anni nel settore
turistico alberghiero con apparecchiature
automatiche per la distribuzione di bevande
calde e fredde, ritiene che esista una domanda
di apparecchiature sofisticate con design di
alta qualita e con caratteristiche che consentano
una maggior razionalizzazione del servizio,
assicurando sempre un’elevata qualita delle
bevande erogate indipendentemente dalla
capacita dell’operatore.

Per questo Zanussi realizzando DOMINO,
si e posta i seguenti obiettivi:

Capacit& di soddisfare le esigenze dei differenti
mercati erogando qualsiasi tipo di bevanda
calda e fredda, dal caffe espresso al caffe
filtrato, dalle bevande solubili a quelle
percolate, dalle bevande liscie e gassate alla
birra e al vino.

Realizzazione di apparecchiature/moduli
specializzati per tipologia di erogazione di
bevande, integrabili tra di loro in modo da
soddisfare le esigenze in termini di bevande
diverse.

Realizzazione di apparecchiature che facciano
risparmiare tempo, evitino sprechi

e possano essere fatte funzionare da chiunque
garantendo bevande di qualita
indipendentemente dalla capacita dell’operatore.

Apparecchiature con un alto grado di
affidabilita e funzionalita.

Apparecchiature “intelligenti” comandate da
una elettronica avanzata che consenta controllo
e automazione totale.

Un design avanzato e professionale che
ne permetta I'impiego in ogni tipo di
ambiente, anche quello piu sofisticato.

Possibilita di realizzare batterie di
apparecchiature collegate tra di loro,
consentendo, mediante il “programmer’’ dei
moduli espresso o fresh brew, una gestione
centralizzata dei consumi e di quanto prelevato
e da chi.
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